Chocolat chaud 5€50

Chocolat a I’ancienne 6€
gingembre, cannelle, clous de girofle et

F g
noix de muscade + lait a e
‘ Chocolat noisette grillée 6€ \

Chocolat beurre de cacahuéte 6.50€

Expresso 2.80€
. . \ Chocolat blanc 6€ Noisette 3€ \/‘
V0|rs:?trrztsriliztl;ndz,é;:z:NN Chocolat blanc caramel 6.50€ Cafe A‘-"O"Qé 2.80€ %
5 50€ \ Chocolat blanc vanille 6.50€ Américano 4.20€ *
Chocolat blanc noisette grillée 6.50€ double expresso + eau
\ Double expresso 3.80€ \
Ca ,Fé La -I- -I- e \ Pour: plus de plaisir Ccoppuccino 490€ =
g /) Supplément gourmand afé latte 4.90€
4““\ expresso + sirop monin + lait De la chantilly et des gourmandises +2€ Supplément gourmand : +2€ ) ¢
Latte Spéculos 6€ f} Lait d’avoine : +1€ \ Shot d’expresso : +1€ g
Latte Coco 6€ %
Latte Vanille 6€ ) U O O O N q
Latte Pistache 6€ '

Matcha [atte

Pumpkin Spice Latte 6€

v Supplément gourmand : +2€
Shot d’expresso : +1€

Thé Glace

Infusion glacée maison

Matcha Nature 6€ -~
Matcha Vanille 6€ >

»

Matcha Dammann + sirop monin + lait '—7)

Matcha Noisette : 6€
Matcha Caramel : 6€
Matcha Purée de pistache 7€

5.50€ s Q) Supplément gourmand : +2€
Base d’hibiscus, sans sucre, et Chai latte Dirty : +1€

y sans théine, parfum du jour épices, thé noir

7

Thé glacé péche Chai latte vanille

5.50€ épices, thé noir, sirop de vanille
de chez Fine Golden Latte
Yy curcuma, cannelle, poivre, gingembre
PU“eS ) ¢ Supplément gourmand : +2€ ()

o Dirty : +1€
Champenoises
= Biére blonde de Reims f Jus de Pomme 4 @” \
e 6,50€ f Chaud épicé. @ *
’ Bouteille de Champagne p 6€II ¢ e .
« 1 cannelle, .
Le Mesnil £ “clous de girofle / Jus de Fru|+s
100% Chardonnay @ vy yyyyy ” Artisanaux Patrick Font
S0€ Fraise - Pomme - Abricot -
SO'F'I' Pomme Framboise - &5
Coca Cola ou Coca zéro I:omglemouss;-
4.80€ us d’orange bio
Orange préssée ‘ Les pétillants Schorle
6€ ( Rhubarbe
Eau minérale Cassis 6€
Eau gazeuse Pomme
50 cl / 4€50 ~
1L/8€ ~ ’ [ "l
Y =~
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ﬂ%’NOTRE SELECTION DE THES DAMMANN 5.50 €

g=— THES NOIRS

S

- GRANOLA D’HIVER ) . .
BAIES DE GOJI, RIZ SOUFFLE, NOIX DE PECAN, SARRASIN, SIROP D’ERABLE,
RAISIN
PECAN PIE

NOIX DE PECAN, NOISETTE, AMANDE, PISTACHE ET MIEL

TOUR EIFFEL
VANILLE , AMANDE ET HUILE ESSENTIELLE DE ROSE

NOSY BEY
PECHE DE VIGNE , VANILLE

PAUL ET VIRGINIE
VANILLE, CARAMEL, FRAMBOISE, FRAISE, GROSEILLE, CERISE

L’ORIENTAL
FRUIT DE LA PASSION, PECHE DE VIGNE ET FRAISE DES BOIS

EARL GREY
FLEURS, BERGAMOTE

JARDIN BLEU
#”RHUBARBE, FRAISE DES BOIS

N ~COQUELICOT GOURMAND
COQUELICOT, FRAMBOISE, CERISE, VIOLETTE, VANILLE, AMANDE, BISCUIT, FLEURS

AGRUMES
CITRON, CITRON VERT, PAMPLEMOUSSE, ORANGE DOUCE, ORANGE SANGUINE,
MANDARINE, CLEMENTINE, BERGAMOTE

GRAND GOUT RUSSE . .
LA VIVACITE FRAICHE ET FRUITEE DU CITRON CAVIAR ASSOCIEE A LA PUISSANCE
PARFUMEE DE LA BERGAMOTE

4,5,6 CUEILLIR DES CERISES
FLEUR DE SAKURA, FRAISE DES BOIS, CERISE, CASSIS , CRANBERRY

ANICHAI
BAIES ROSE, GINGEMBRE, CLOU DE GIROFLE, CARDAMOME

THES NATURES

CEYLAN OP SUPERIEUR . .
UNE THE SUBTIL ET PARFUMEE PARFAIT POUR UNE DEGUSTATION
L’APRES MIDI

STRONG BREAKFAST
MELANGE DE CEYLAN, DARJEELING ET D’ASSAM

ASSAM SUPERIEUR G.F.0.P
UN THE A DEGUSTER AVEC UNE POINTE DE LAIT

(', 4*)

SMOKEY LAPSANG .
NOTES EPICEES ET BOISEES

YUNNAN VERT
THE VERT NATURE

JASMIN

ROOIROS (‘ ‘i

Le rooibos est une infusion aux vertus antioxydantes, naturellement sans
théine et trés faible en tanins Son infusion donne une boisson trés agréable,
ronde et légérement sucrée, a savourer toute la journée.

ROOIBOS CARROT CAKE .
CANNELLE, GINGEMBRE, CAROTTE, AMANDE, NOIX DE PECAN, BISCUIT

ROOIBOS PECAN PIE
AMANDE, MIEL, NOIX DE PECAN, PISTACHE, NOISETTE

ROOIBOS CHAI
GINGEMBRE, CARDAMOME, BAIE ROSE, CANNELLE, CLOUS GIROFLE

ROOIBOS PAUL ET VIRGINIE
CERISE, FRAISE, FRAMBOISE, CARAMEL, VANILLE

ROOIBOS BALI .
LITCHI, PAMPLEMOUSSE, PECHE DE VIGNE, ROSE, JASMIN

ROOIBOS JARDIN BLEU
RHUBARBE, FRAISE, FRAISE DES BOIS

" THES DE NOEL

CARCADET DE NOEL .
HIBISCUS, BAIE ROSE, AMANDE, CARDAMOME, VANILLE, PAIN D’EPICES

CHRISTMAS TEA VERT
CANNNELE, VANILLE, AMANDE, ORANGE, GIMGEMBRE

NOEL A PEKIN
THE NOIR, ANANAS, FRUIT DE LA PASSION, MANGUE, BERGAMOTE

’ NOEL A LONDRES

THE NOIR, CANNELLE, VANILLE, POMME, AMANDE, GIMGEMBRE

NOEL A PAR

: /
THE NOIR, CERISE, PAIN D’EPICES, AMANDE

CHRISTMAS TEA NOIR
ORANGE, CARAMEL, ANANAS, MARASQUIN

ROOIBOS DE NOEL
RHUBARBE, FRAISE, FRAISE DES BOIS

TISANE DE NOEL
ZHOCOLAT, REGLISSE, CARDAMOME, CANNELLE, GINGEMBRE, GIROFLE, POIVRE, BAIE ROSE

THES VERTS

CERISIER DE CHINE )
SUBTIL MELANGE PARFUME A LA CERISE

PAUL ET VIRGINIE
CERISE, FRAISE, FRAMBOISE, CARAMEL, VANILLE

BALI
LITCHI, PAMPLEMOUSSE, PECHE DE VIGNE ET HUILE ESSENTIEL

BLOSSOM SEASON
FLEURS DE CERISIER SAKURA, FRAISE

CALYPSO MANGO
THE VERT AU JASMIN , MANGUE

JARDIN VERT
RHUBARBE, FRAISE

MACARON CASSIS VIOLETTE
BISCUIT, AMANDE, VIOLETTE, CASSIS

1,2,3 JE M'EN VAIS AU BOIS
CERISE, FRAMBOISE, MYRTILLE, FRAISE, GROSEILLE, CASSIS, MENTHE

NUIT A VERSAILLES
BERGAMOTE, KIWI, PECHE JAUNE, FLEUR D’'ORANGER, FLEUR DE VIOLETTE

MISS DAMMANN ] .
GINGEMBRE ET PARFUMS FRUITES ET ACIDULES DU CITRON ET DU FRUIT DE LA PASSION

MINTY TEA
THE VERT A LA MENTHE

JOLI COEUR
ABRICOT, BERGAMOTE, VANILLE

L'ORIENTAL .
FRUIT DE LA PASSION, PECHE, FRAISE

FIDJI VERT
CITRON VERT, CITRONNELLE, GINGEMBRE

GENMAICHA o o
THE VERT SENCHA, RIZ TORREFIE ET SOUFFLE IDEAL POUR LE BRUNCH

THES PLANCS

Thé précieux par excellence, le thé blanc est un produit rare puisque I'essentiel
de sa production se limite géographiquement & la province chinoise du Fujian.

PASSION DE FLEURS
ROSE, ABRICOT ET FRUIT DE LA PASSION

BELLA BLANCA
MANGUE, BERGAMOTE, AMANDE

BALI
LITCHI, PAMPLEMOUSSE, PECHE, ROSE, JASMIN

CARCADET

Le Carcadet appelé bissap en Afrique. Son infusion & la belle couleur rubis
et a la saveur acidulée rappelant les fruits rouges
NUIT D'ETE X

HIBISCUS, FRAMBOISE, CREME, FRAISE

REVE DE FLEURS
HIBISCUS, FEUILLE DE CASSIS, LAVANDE, REGLISSE

PASSION FRAMBOISE
HIBISCUS, FRAMBOISE, FRUIT DE LA PASSION

CASSIS MENTHE
HIBISCUS, CASSIS, MENTHE, MYRTILLE

OOLONG

Le Oolong est un thé dont I'oxydation a été interrompue en cours de §
processus.

EXOTIC w
LE FRUIT DE LA PASSION, LA MANGUE ET LE LITCHI VOUS OFFRE UNITE Al
AGREABLES NOTES EXOTIQUES

WEEK END A PARIS _
FLEURS DE SAKURA ET DE PECHER, AMANDE ET ROSE

MAISON DE FAMILLE
VANILLE, SARRASIN, CLEMENTINE, CARAMEL

TISANE

TISANE DU BERGER
VERVEINE, TILLEUL, MENTHE

TISANE DES MERVEILLES
VERVEINE, TILLEUL, RHUBARBE, FRAMBOISE, FRAISE , DATTE, ROSE,
FLEUR D’ORANGER

TISANE NUIT A VERSAILLES
VERVEINE, TILLEUL, BERGAMOTE, KIWI, FLEUR D'ORANGER, VIOLETTE, PECHE

TISANE BALI .
VERVEINE,TILLEUL, PAMPLEMOUSSE, PECHE, ROSE



Le Gaspard 14€ @V

. Pain de campagne, tapenade de

. NFormule brunch \
\ Un plat coté salé
+

+2€ saumon fumé
+2€ bacon caramélisé
+3€ poulet pané
+2€ pain sans gluten
+2€ bacon végétal
+3€ saucisse végétal

poivrons, avocat écrasé, zaatar, fétaq,
grenades, amandes, ceuf mollet et sa
» sauce hollandaise, bouquet de salade,
gouttes de poivron

Un plat c6té sucré

Une boisson chaude

§ Le Palthazar 14€

Croissant au beurre, sauce cheddar,
§: avocat, poélée de champignons,

# saumon, sauce mayonnaise sriracha,
oeuf au plat, bouquet de salade

k Olaf 14€ @

~ 2 toasts de brioche au beurre, cheddar,
. avocat écrasé, ceufs mollets, grenades

Le Pumpkin 14€ &

Brioche perdue, houmous de potiron au
parmesan, pickles de carottes, copeaux de
' parmesan, graines de courge, oeuf au

4 plat, bouquet de salade

4 3 Le Montagnard 14€

! Facon croque, pain brioché, emmental,
% camembert, courgettes, bacon, noix, pickles
& d’oignons rouges et bouquet de salade

La Putternut 14€

Tranche de brioche au beurre, cream cheese a
la butternut rétie et épicée, roquette, jambon

| cru, oeuf mollet, sauce hollandaise tomatée et
» graines de courge, bouquet de salade

poulet pané, \

/ tartine avocat , baby carotte,
g ceuf au plat, fromage, \
gateau chocolat et fruits \

\

+ un sirop de fraise
OuU un jus de pomme

) \Aj— un ticket de manége

+¥ (Carrousel place Condorcet) /%
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sauce hollandaise, bouquet de salade, 30€
A | gouttes de poivron Mercredi au Samedi

@ plat végétarien

lait d'avoine + 1€
supp gourmand + 2€

+

Infusion glacée maison ou

jus de pomme
orange pressée + 2€
thé glacé péche, biere, coca, eau 50CL,
jus pétillant +3€
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Ginger pancakes 13€ o B R S
Pancakes aux 4 épices, caramel beurre salé, LI Eih:ﬁ‘_l

banane, pépites de chocolat blanc, amandes
effilées torréfiées

Les Flocons 12€

Pancakes moelleux sauce au choix :
chocolat noir ou sirop d’érable
banane, fruits de saison, cacahuétes caramélisées

La Noélle 12€

Brioche perdue, pate & tartiner, banane, fruits de saison, -
cacahuétes caramélisées et brisures de corn flakes

La Cinnamon 12€ ¢

Brioche perdue, pomme & la cannelle, sirop
d’érable, noisettes hachées, amandes effilées
torréfiées, noix de pécan

Le Snow 11€ &

Overnight porridge aux flocons d’avoine, lait

d’avoine, fromage blang, sirop d’érable, compote
de pomme & la cannelle, peanut butter, banane,
pépites de chocolat noir, noisettes hachées

Gourmandises dv jour

N’hésitez pas a jeter un oeil sur notre
buffet, des nouveautés tous les jours
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