
1 BOISSON CHAUDE
UNIQUEMENT DANS LA CATÉGORIE 

“CAFÉS & LATTE / THÉS / CHOCOLATS”
LAITS VÉGÉTAUX (+0.60€), SIROP (+0.50€), PURÉE DE

PISTACHE (+1€), SHOT D’EXPRESSO (+1€)

&

1 formule brunch = 1 personne
Disponible jusque 15h00

&
1 INFUSION MAISON 

ORANGE PRESSÉE +2€
THÉ GLACÉ PÊCHE /  BIÈRE / COCA / 

EAU (50CL) / JUS DE FRUITS / 
JUS PÉTILLANTS +3€

en
glish menu

une petite surprise !

Fromage, jambon, p’tits
légumes, pancakes, gâteau au

chocolat

Sirop de fraise 
OU babyccino

nos extras

brunch

FO
RMULE BRUNCH

&

15 €
Brioche, cheddar, avocat écrasé, œuf mollet, pickles
d'oignons, saumon, gouttes de poivron, sauce hollandaise
paprika, salade.
Option végétarienne : 2 oeufs mollets.

DAHLIA

CAPUCINE
Pain toasté, sauce fromage blanc et tomates séchées,
roquette, courgettes panées au thym et au parmesan,
citron confit, tomates cerises, crumble thym parmesan,
noisette, salade.

15 €

14 €CAMÉLIA
Röstis de carottes aux épices et cumin, sauce cheddar,
roquette, oeuf au plat, sirop d’érable, noix de pécan,
grenades, bacon, salade.
Option végétarienne : bacon végétal OU 2 œufs.

AZALÉE
Pain burger, sauce fromage blanc à la moutarde à
l’ancienne et miel, pesto de pistache, coleslaw de chou
rouge et carotte, pistache entière, pastrami de bœuf,
roquette, salade.
Option végétarienne : bacon végétal.

15 €

ANÉMONE
Pain toasté, sauce arrabbiata, aubergines et courgettes
confites à l’huile d’olive à l’ail, tomates cerises, mozzarella,
sauce hollandaise arrabbiata, pickles aux graines de
moutarde, pignons de pin, pousses fraîches, salade.

14 €

HORTENSIA
Pain toasté, crème de chèvre frais au miel et à la
betterave, écrasé d’avocat, œuf mollet, sauce
hollandaise, noisettes, échalotte, persil, grenade, granola
salé, salade.

15 €

BACON CARAMÉLISÉ +2€
SAUMON FUMÉ +3€

POULET PANÉ +3€
PAIN SANS GLUTEN +2€

BACON VÉGÉTAL +2€

+
1 PLAT SUCRÉ

&

ASSIETTE
11 €

Menu kidsJUSQU’À 10 ANS

PERSONNALISEZ VOS ASSIETTES AVEC NOS EXTRAS !

32€

1 PLAT SALÉ
12 €

Pain toasté, mascarpone au miel et au citron, fraises au
sirop de menthe fraîche, fraises fraîches, crumble de
matcha.

IRIS

11 €
Pancakes moelleux, sauce au chocolat OU sirop
d’érable, banane, fruits de saison, amandes effilées. 

ROSALIE

12 €
Pancakes, purée de banane, sauce beurre de cacahuète,
noix de pécan caramélisées, pépites de chocolat noir,
banane. 

COSMOS

14 €
Brioche perdue, coulis de fruits rouges, purée de pistache,
fruits rouges, pistaches concassées.

LILAS

11 €
Fromage blanc, sirop d’érable, purée de mangue, noix de
coco râpée, granola, fruits exotiques, banane, copeaux de
chocolat blanc.

MIMOSA

salé
côté

sucré
côté

= sans gluten



Thé
Voir notre sélection Palais des Thés

5.50 €
tHés

5.50 €

Infusion glacée maison
Jardin tropical

5.50 €

Thé glacé Pêche
de chez Fine

Chocolat signature 6 €
cHOCOLATs

5 €Chocolat chaud kids 
+ chamallow

Matcha
boissons

Banane 
Myrtille

Fraise
Mangue

Ice Ube Latte Ice Ube Cloud
eau de coco

+ nuage de crème 
au ube

6€ 7€ 7€

Champagne
Coupe de champagne
Victor Charlot - Brut 75/25

10 €

Babyccino
Mousse de lait chaud pour les tout petits

2 €

Ice Matcha Cloud
eau de coco 

+ nuage de crème
au matcha

7€

COUP DE

Banane 
Myrtille

Personnalisez vos boissons

LAITS VÉGÉTAUX

MATCHAS, LATTE, 
CHOCOLATS, SIROPS À L’EAU

SIROPS
Lavande
Vanille
Rose

EXTRAS

servis glacés !

Lait d’avoine
Lait de coco
Lait d’amande

Pistache
Banane
Myrtille

0.50€

0.60€
Purée de pistache
Shot d’expresso

1€

ON UTILISE DES PRODUITS DE QUALITÉ 
EN CHOISISSANT NOS PARTENAIRES AVEC SOIN

Mangue
Fraise
Melon

newsLes incontournables de l’été

7€ 7€

Ice Ube Matcha
Mix ube / matcha

Matcha glacé
Purée + sirop

Jus pétillants Schorle 
Parfum au choix
Rhubarbe / Groseille / Pomelo

 6 €
jus de fruits

 5.50 €Jus artisanaux Emile Vergeois
Parfum au choix
Abricot / Fraise / Pêche de vigne / Pomme

COUP DE

ube

Orange Pop Lavender Dream Bloom
Fraise, basilic

6.50€

Matcha MelonIce Matcha Latte

7€

servis glacés !

6€

Cappuccino 
fleur de sel & érable

2.50 €
cafés & latte

Double expresso 3.80 €

Latte pistache
+ Purée de pistache chaud ou froid

Expresso / Allongé

2.60 €
Américano 4 €
Noisette

Latte
Chaud ou froid

4.90 €

6 €Matcha Latte “Cérémonie”
Chaud ou froid

6 €Ube Latte
Chaud ou froid

6.50 €

5.50 €
Flat White 5.50 €

6 €Chaï Latte
Chaud ou froid

Softs
Eau 50cl / 1L
Pétillante ou plate

4 € / 6 €

Coca / Coca Zéro 4.80 €
Verre de lait 4 €

Orange pressée 6 €

Sirop à l’eau 4 €

bières
Tête de chou 
“Amoureuse” 6°
Bière blonde mangue - passion

 6.50 €

Tête de chou 
“Blanche” 6°
Bière blonde gingembre
3 loups 6.3°
Bière blonde

 6.50 €

 6 €

Mimosa
Champagne, orange pressée 9 €

Fraise
Mangue

Ube glacé
Purée + sirop

PENSEZ AUX SUPPLÉMENTS VÉGÉTAUX +0.60€

6.50€ 6.50€

en
glish menu
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